Zakladni §kola Velka Bites, prispévkova organizace

Vnitini Fad pro $kolni kuchyni - $kolni rok 2022/2023

Pracovnici §kolni jidelny se fidi provoznim fadem $kolni kuchyng, sanitaénim fadem pro
8kolni jidelnu, provoznim fadem pro 8kolni jidelnu.

Skolni kuchyné pouziva fadu doporuéenych publikaci, receptur:

- Receptury pokrmil pro $kolni stravovani 1. -3. dil (do vydejky je zaznamenana receptura
dle ¢isla stranky - napr. 82, 61)

- Receptury pokrmt pro &kolni stravovani - Karel Karasek - 1.,2.,3. Cast (do vydejky je
zaznadena receptura dle &isla stranky - napf. st.82, st.63)

- Receptury teplych pokrmi - vydavatelstvi Merkur (do vydejky je zaznacena receptura die
&isla stranky - napf. 82, 63)

- vlastni receptury (do vydejky jsou zaznaéeny dle pofadového &isla - napf. 1 nr/m, 2 nr/s)

- Seznam alergenii publikovany ve smé&rnici 2003/89 ES od 13.12.2014 nafizeni 1169/2011
EU

Kazda odchylka nebo zména je ruéné zaznamenana do receptury pro pozdeéjsi pouziti.

Dle uvaZeni vedouciho kuchafe a nasledné konzultaci s vedouci $kolni jidelny je mozné
upravovat gramaz jednotlivych piisad kofeni, dochucovadel a to do takové miry, aby
pfipravovany pokrm mél pozadovanou chut.

Nasledn& ve vydejce potravin jednorazové vykazujeme: cela baleni kofeni, dochucovadel,
cela baleni soli, cukru, véech potravin v dodaném mnoZstvi tak, aby ve skladé nebyla zadna
potravina oteviena (vyjma pfiloh).

Ve vyjimeénych pfipadech, napf. pfi hor§i kvalit¢ brambor, zejména na jare je mozné
navy$eni mnozstvi vydanych brambor.
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Gramaz masa je moné povysit & poniZit ve vyjimeénych pfipadech a to tak, aby byla
zachovana hospodarnost, kvalita a Fadné vyuziti svéfené potraviny.

Vedouci kuchaf zodpovida za Fadné hospodareni se svéfenymi potravinami.
Velka Bite$ 1.9.2022

Vyhotoveno ve 2 originalech - 1x feditelna, 1x $kolni jidelna
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